
 
Für unseren Heurigen verarbeiten wir den Großteil der Bio-Produkte aus eigener Landwirtschaft. 
Das Fleisch stammt von unseren Bio-Freilandschweinen, Bio-Weiderindern und Bio-Hirschen, wie 
auch die Bio-Eier. Je nach Saison stammt das Gemüse von unseren biologisch geführten Feldern.  

 

        Besucht uns auf www.mattes.bio 
 

     „Kein Genuss ist vorrübergehend, denn der 
     Eindruck, den er Zurücklässt, ist bleibend“  
 

Speisen         

         kleine Portion                    

 
         

 
Schmankerlteller       € 7,00   €   10,50 
Wildschinken und Wildwurst, Bio-Rohschneider, geräucherte Pute,  
Bio-Emmentaler und Brombeer-Chutney  
 

Wildplatte         € 10,50  €  15,90 
Wildschwein- und Hirschschinken, Hirschknoferl, Wildleberpastete,  
Brombeer-Chutney und Paprika-Chutney  
 

Weiderinder Variation      € 10,50  €   15,90 
Geselchtes vom Bio-Weiderind, Rinderwurst, Rindersalami, Dorfkäse, Paradeiserbutter,  
Pfirsich-Chutney, süß saure Kirschen und Rosmarin-Knoblauchöl  
 
 

Bio-Bratl vom wollüstigsten Bio-Freilandschwein des Weinviertels    € 6,50  €    9,50 
Schweinsbraten und Pfeffer-Kräuterbraten mit Rotwein-Zwiebel, Blattsalat und Kürbiskernöl 

 

Hauerplatte                      € 6,50   €    9,50 
Bio-Geselchtes, Bio-Speck, Bio-Schweinsbraten, Presswurst, Blunzen, Bio-Liptauer  
 

Port. Rohschneider Kaltgeselchtes vom Freilandschwein  € 7,00   €  10,50 
 

Port. Bio-Geselchtes       € 5,50   €    7,50 
 
 

Schweinsbratensalat mit Äpfel und Lauch   € 6,50   €    9,50 
(+Kernöl € 0,70) 
 

Ziege auf Paradeiser      € 9,00     €  12,90 
Paradeiser-Carpaccio mit Ziegenkäsebällchen, ger. Schinken, Blattsalat, Brombeer-Chutney und 
Schnittlauchöl oder Vegetarisch statt geräucherten Schinken mit Bio-Pfefferkäse  
Veganer Paradeiser, Salat, Veganen Aufstrichen und Chutney  € 6,00  €    8,50 

 
Bio-Käsevielfalt       € 9,00  €  12,90 
Emmentaler, Gouda, Bockshornkleekäse, Bergkäse, Heublumenkäse, Dorfkäse, Brie,  
Kirschen-Chutney, süß saure Marillen, Paprikamarmelade  
 
Wiesen Trio          € 9,00  €  12,90 
Zucchini- und Paradeisermousse im Glas, gefüllte Eier, Zucchiniröllchen mit Paprikafrischkäse, 
Paradeiser-Chutney und süß saure Marillen auf Salat  
Wahlweise mit Bio Geselchtem oder Vegetarisch mit Bio Emmentaler 
 
 



 
 

Blunzen oder Presswurst   sauer / (+Bio-Kernöl € 0,70) € 3,90  € 5,60 
oder mit Senf und Kren  

   

Wildwurst  sauer  / (+Bio-Kernöl     € 0,70)   € 5,00   € 7,20 
                     

Saure Platte Wildwurst, Presswurst und Blunzen   € 4,70   € 6,80 

            (+Bio-Kernöl     € 0,70)      
 
Aufstrichteller         € 5,00  € 7,00 
Bio-Liptauer, Bio-Vitalaufstrich, Wildkräuteraufstrich, Bio-Knoblauchaufstrich,  

Bio-Verhackertes, Wildleber, Veganer Schnittlauch-Sonnenblumenkerne- und Veganer  
Zucchini-Kichererbsen-Aufstrich 
 
Wildweckerl Kornweckerl mit Wildschinken und Wildwurst     € 6,30 
 
Fitnessweckerl Bio-Vitalaufstrich, Gurken, Paradeiser und Ei    € 5,00 
 
Gsundes Weckerl Bio-Vitalaufstrich mit magerem Geselchtem, Emmentaler,   
Gurken, Paradeiser und Ei          € 5,50 
 
Veganes Weckerl Dinkellaibchen mit Veganem Schnittlauch-Sonnenblumenkerne und 
Veganem Zucchini-Kichererbsen Aufstrich, Gemüse und Salat     € 5,50 
 
Aufstrichbrot Bio-Liptauer, Bio-Vitalaufstrich, Wildkräuteraufstrich, Bio-Knoblauchaufstrich, 

Bio-Verhackertes, Veganer Schnittlauch-Sonnenblumenkerne- und Veganer  
Zucchini-Kichererbsen-Aufstrich         € 3,50 
  

Wildleberaufstrichbrot         € 4,00 
 

Fleischbrot mit Bio-Geselchtem ODER Bio-Speckbrot     € 4,80
            
Brot mit Bio-Schweinsbraten        € 4,80 

 
Bio-Bratenfettbrot ODER Bio-Schmalzbrot mit Zwiebel    € 3,00 

 
Bio-Emmentaler auf Brot        € 4,80 

 
Port. Aufstrich          € 3,00 
 

Port. Wildleberaufstrich         € 3,50 
 
 

Gebäck Kornspitz, Käsestangl, Salzstangl, Dinkellaibchen, Wachauer   € 2,00 
Brot             € 1,20 
 
Bio-Freilandei, Port. Gurkerl, Port. Pfefferoni mild oder scharf  
Port. Chutney, gefülltes Ei        € 1,50 
 
Mehlspeise           € 3,20 
 
Chips, Soletti oder Schnitten         €  1,80 
 

Bei Fragen zu den Allergenen in unseren Speisen, wendet euch gerne an unser Team.  
 


